JANSEN

“DE BUIK IS DE BAAS
VAN DE HERSENEN~”

Welkom bij Brasserie Jansen. De brasserie
waar we elke dag voor je klaarstaan.

Wil je de dag starten met een kopje koffie
en een krantje? Kom je zomaar een taartje
eten of blijf je uitgebreid borrelen en dineren
met vrienden of collega’s; de brasserie is de
huiskamer van Zwolle.

Op de kaart vind je een grote diversiteit aan
gerechten. De inspiratie voor deze gerechten
komt uit brasserieén uit vier verschillende
plekken. Parijs, New York, Toscane en ons
eigen prachtige land. Mocht je allergieén of
dieetwensen hebben, laat het ons personeel
weten zodat wij hier rekening mee kunnen
houden.

Geniet ervan!

Groet, Jonnie & Thérese Boer
en team Brasserie Jansen

Het terras wordt mede mogelijk gemaakt door:

MM
MARGADANT

MAKELAARDY

LUNCH

11.30-15.30
. EIEREN
Eggs Benedict v 10
brioche, twee gepocheerde eieren, Hollandaise
* met spek +2
e met huisgerookte zalm +4
Uitsmijter [2 %0
zuurdesem, drie gebakken eieren, ham en/of kaas
Omelet v [2 %0

zuurdesem, ei, Parmezaanse kaas, lente-ui,
tomaat, basilicum

e met spek +2
e met huisgerookte zalm +4

KOUDE LUNCH

Tonijnsalade 12
zuurdesem, citroenmayonaise, Amsterdamse ui
Avocado v 12
zuurdesem, hummus, tomaat, gepocheerd ei
e met huisgerookte zalm +4
Huisgerookte zalm 13
zuurdesem, mierikswortel, kappertjes

Ossenworst 13
zuurdesem, kerriemayonaise,
Amsterdamse- en krokante uitjes

Clubsandwich 675
kip, tomaat, ei, spek, chips

Vega Clubsandwich V 157
avocado, kaas, tomaat, ei, chips

Caesar Salad 19

Romaine sla, ei, ansjovis, croutons
Parmezaan, krokante kip

Thérese's favoriete lentesalade Vv 157
little gem, feta, witte asperge, edamame, sugar snaps,
radijs, komkommer, basilicum-yoghurt dressing

Steak tartaar Jansen 20
rundertartaar, getoaste zuurdesem, gevuld eitje
Burrata salade vV 157
de lekkerste mozzarella, tomaat, basilicumolie
e met Jamon Ibérico +4
WARME LUNCH
Tomatensoep v 9
créme fraiche, basilicum
Zwolse mosterdsoep V 9
* met spekjes +| 30
e met huisgerookte zalm +2
Soep van het seizoen 9

vraag de bediening naar de soep van dit moment

Twee kroketten I

zuurdesem, Zwolse mosterd

Croque Monsieur 9 %0
tosti ham/kaas van zuurdesem, bechamel

Croque Madame 10 5°
tosti ham/kaas van zuurdesem, bechamel, gebakken ei
12 UURTJE
tomatensoep, mini Jansen's burger 15
en Egg Benedict
e met spek 15[
¢ met huisgerookte zalm +2
Chicken Melt 14 %
getoaste zuurdesem, kip, kaas, augurk, bbg-saus
Tuna Melt 14
getoaste zuurdesem, tonijnsalade, kaas, rode ui
Caprese Melt V 13
ciabatta, mozzarella, tomaat, pesto
e met Jamon Ibérico +4
Philly cheesesteak sandwich 15

ciabatta, gebraden bavette, aceto uitjes, cheddar,
cornichons, sriracha mayonaise

Jansen's burger 20
rundvlees hamburger, kaas,
tomaat, augurk, ui, franse frietjes

BORREL

11.30-22.00
Brood x Dips Vv 3%
breekbrood, aioli, kruidenboter - per persoon
Jansen's trio 14

huisgerookte zalm, tomaat en mozzarella,
jamon Ibérico, crackers

Bruschetta v 47
tomaat, knoflook - 3 stuks

Jamon Iberico 14 0
bordje Pata Negra

Oesters 4%
rode wijnazijn, sjalot, citroen - per stuk

Bitterballen | s
bestel er zoveel je wil - per stuk

Bittergarnituur 157
kaassticks, frikandel, kip

Kaas & worst plank [2 %
jonge kaas, Sallandse worst, Zwolse mosterd

Ossenworst 12 %
kerriemayonaise, uitjes, toast

Flammkuchen 14
spek, oude kaas, créeme fraiche

e met huisgerookte zalm i.p.v. spek +2

Franse frietjes v 5%
met mayonaise

Franse frietjes Deluxe V 77

met Parmezaan en sriracha-, kerrie-
en basilicummayonaise

SMOKED IN PRISON

Wist je dat onze gerookte zalm door Jonnie Boer
wordt gerookt in de oude vrouwengevangenis,
de plek waar restaurant De Librije gevestigd is?

KIDS

11.30-22.00
Poffertjes v 6%
versier Je eigen poffertjes
Belle Burger 9
rundvlees hamburger, franse frietjes, mayonaise
Kibbeling x friet 9
kabeljauw, franse frietjes, mayonaise, salade
Kippeling x friet 9

krokante kip, franse frietjes, mayonaise, salade

DINER

17.00-21.30
VOORGERECHTEN

half

Tomatensoe}g Y
créme fraiche, basilicum
Zwolse mosterdsoep v
e met spekjes
e met huisgerookte zalm

Soep van het seizoen
vraag de bediening naar de soep van dit moment

Steak tartaar Jansen I
rundertartaar, getoaste brioche, gevuld eitje
Pittig eitje v
gekookt ei, pittige mayonaise, getoaste brioche
e met gamba's

ESCARGOTS GRATINES

slakken gegratineerd met knoflookboter,
kaasschuim, getoaste ciabatta

Dun gesneden zalm [0
huisgerookt, kappertjes, creme fraiche,
little gem, getoaste brioche

Burrata salade vV
de lekkerste mozzarella, tomaat, basilicumolie

e met Jamon Ibérico
Thérese's favoriete lentesalade v

heel

+|50

+2

20

13
+4

19

15

+4
|5 75

little gem, feta, witte asperge, edamame, sugar snaps,

radijs, komkommer, basilicum-yoghurt dressing

HOOFDGERECHTEN

half

Caesar Salad
Romaine sla, ei, ansjovis, croutons
Parmezaan, krokante kip

Risotto alla asparagi bianchi vV
risotto, witte asperge, doperwten, sugar snaps,
knoflook, Parmezaan

Ravioli con burrata e limone V
ravioli gevuld met burrata en citroen,

heel
19

19

19

puttanesca saus, cherrytomaatjes, Parmezaan, rucola

Jansen's burger
rundvlees hamburger, kaas,
tomaat, augurk, ui, franse frietjes

ASPERGES A LA FLAMANDE

witte asperges, boerenham, krielaardappeltjes
met peterselie, gekookt ei, Hollandaisesaus

Fish x chips
kibbeling van kabeljauw, remoulade,
groene salade, franse frietjes

Zeebaarsfilet 18
op de huid gebakken, gnocchi, shiitake
eekhoorntjesbrood-roomsaus, sugar snaps

Pasta con gamberi
pasta aglio e olio met gamba's

Ossobuco
gestoofde kalfsschenkel, krokante polenta,
olijf, courgette, puttanesca saus

Ossenhaas
gebakken ossenhaas, cascogne puree, 22
shiitake, sugar snaps, kalfsjus

20

|950

26

23

25

30

DINER

17.00-21.30
VOOR ERBIJ
Franse frietjes v 5%
met mayonaise
Franse frietjes Deluxe V 77

met Parmezaan en sriracha-, kerrie-
en basilicummayonaise

Groene salade Y 5
Romaine sla, komkommer

Groente vV
van het seizoen 5

DESSERT

11.30-22.00
Creme Brilée 10
witte chocolade créme brilée met softijs
Chocolade moelleux 10 *°
lopend chocoladetaartje met softijs
Tarte tatin 10

gekaramelliseerde appel, bladerdeeg, softijs,
karamelsaus, bitterkoekjes

Coupe Dame Blanche 10 5°
softijs, slagroom, warme chocoladesaus

Coupe koffie karamel 10 50
softijs, espresso-karamelsaus, stroopwafel

Kaasplankge 13
vier soorten kaas, appelstroop,

pruimen-hazelnootbrood, walnoten

HEERLIJKE TAARTIJES

Onze vitrine bij de bar is de hele da.%)gevuld
met de allerlekkerste taartjes en ge

akjes.

EEN GLAASJE BlJ HET DESSERT
Malagg PX. 7

Pedro Ximenez, Spaanse zoete weelderigheid

Muscat Beaumes de Venise 7
Muscat, zachte zoete wijn uit Zuid-Frankrijk

Port Ruby 57

diep robijn rood, zachte en volle smaak



BUBBELS

Clos Amador Cava Brut of Rosé 6% 3250
licht en frisdroog

Vintense Brut of Rosé 0,0% 8
piccolo 0.2 1 - fris, fruitig en alcoholvrij

Moét & Chandon Brut Champagne 80

volle mousse, fruitig en fris

Ruinart Brut Champagne 100
fruitig, romig en rijk

ONZE WITTE WIUNEN

Kus van Thérese 55 27
Terret en Sauvignon Blanc, fris en verfijnd

Yalumba 6% 31
Viognier, bloemig en rijk

Astrid en Thérese 6% 31
Pinot Grigio, fruitgedreven en aromatisch

Kus van Thérese 6% 31
Verdejo, delicaat en kruidig

Villa Blanche 6% 32%

Chardonnay, fruitig en houtgerijpt

Weingut Clemens Busch 45
Riesling, rijp en verfrissend

Small Family 45
Sauvignon Blanc, stuivend fris uit Marlborough

Sylvain Bzikot Bourgogne Blanc 65
Chardonnay, rijk en romig uit de Bourgogne

KUS VAN THERESE

Onze wijnselectie is persoonlijk samengesteld door
Thérese, met onder andere haar eigen wijn in
verschillende stijlen: de Kus van Thérese

ONZE ROSE WIJNEN

Kus van Thérese 550 27
rosé van Grenache en Pinot Noir, sappig, rood fruit

Astrid en Thérese Ciao! 6% 31
Pinot Grigio blush rosé, zachtkruidig en licht

AIX rosé de Provence 50
fris, sappig, goed gevuld, kruidig

Chateau Miraval 70

kwaliteit uit de Provence, romig en delicaat

ONZE RODE WIJNEN

Kus van Thérese 55 27
Marselan en Syrah, rijp en verleidelijk
Astrid en Thérese 6% 3|

Primitivo, zwoel, gestoofd rood fruit

Dogajolo Toscane 7 35
Sangiovese en Cabernet Sauvignon,
krachtig met zachte tannine

Villa Blanche 6° 32 %

Malbec, robuust en dominant

Weingut von der Mark 45

Spéatburgunder, sappig en aards

SPARKLING COCKTAILS
Bras Bubbel

Cava met limoncello

Mimosa*
Cava met verse jus

Bellini*
Cava met perziksap

Kir Royal*

Cava met cassis-likeur

Hugo by Scavi & Ray

mix van vlierbloesem, munt, limoen en prosecco

Aperol Spritz

Aperol, cava, bruiswater en sinaasappel

Limoncello Spritz
Limoncello, cava, bruiswater en citroen

(* kan ook alcoholvrij)

COCKTAILS

Moscow Kiev mule
wodka uit Oekraine, Fever-Tree Ginger Beer,
munt, citroen

Licor 43 Sour
Licor 43, citroensap, eiwit

Negroni Sbagliato

Campari, vermouth, cava
Mojito
rum, bruiswater, bitter lemon, munt

HEspresso Martini
espresso, wodka, koffielikeur

Dark 'n Stormy

rum, Fever-Tree Ginger Beer, limoen

Rumour Paloma
Thérese's Rumour Rum,
Fever-Tree Pink Grapefruit Soda, citroen

Thérese's Rumour Rum Perfect Serve
met Fever-Tree Ginger Ale, limoen

GIN & TONIC
Sir Edmond Gin

met Fever-Tree Raspberry & Rhubarb Tonic,munt

Tanqueray London Dry Gin

met Fever-Tree Mediterranean Tonic, limoen

Hendricks Gin

met Fever-Tree Elderflower Tonic, komkommer

Jonnie's Revenge Genever Perfect Serve
met Fever-Tree Mediterranean Tonic, sinaasappel

COCKTAILS 0,0%
Gin Tonic Strawberry 0,0%

met munt en sinaasappel

Sir James Mojito 0,0%

met munt en ijs

10

950

950

IISO

IOSO

|250

|250

|250

|250

|250

675

BIEREN VAN DE TAP

Peroni Nastro Azzuro 25¢c1 39
50cl 77
Grolsch Puur Weizen 30 cl
50 cl 10
Bier van het seizoen 30cl 6%
SEIZOENSBIER

Elk seizoen hebben wij een wisselend seizoensbier.
Vraag de bediening naar het bier van dit moment.

BIEREN OP FLES

Onmns eigen BrasBier 550
verfrissend blond bier met een zachte smaak

Grimbergen Blond 550
licht fruitig en evenwichtig zoet-bitter abdijbier

Grimbergen Dubbel 550

rijk, vol en zoetbitter abdijbier

Grimbergen Tripel 6 %°
kruidig, pittig en volrond abdijbier

Librije's Kopstoot 7
verfrissend culinair blond bier gebrouwen
met gin en huacatay

Fourchette 6%
blend van triple en blond,
in samenwerking met sterrenkoks

Grolsch Zomerzon 450
fris en fruitig tarwebier

Rodenbach Fruitage 475

fris en fruitig kersenbier

Corona Extra 650
fris en licht Mexicaans zomerbier

BIEREN 0O,0%

Peroni Libera 0,0% 4
moutzoetig, licht bitter

Grolsch Weizen 0,0% 4
fruitig, fris en vol

Grolsch Zomertijd 0,0% 4

zachtbitter, fruitig

VOOR JOUW GEMAK

Onze Wifi code is: JansenZwolle
en een leesbril hebben we natuurlijk ook!

BIOLOGISCHE KOFFIE & MEER

Koffie 3
Cappuccino 33
voor kids met warme chocomel ipv espresso
Caffe latte 4
Latte macchiato 4
Espresso 3
Espresso doppio 475
Espresso macchiato 3®
Flat white 5
Cappo frappé 3%
n’cappuccino over ijsblokjes gegoten
Koffie compleet koffie of cappuccino, 9
tipje echte slagroom en een schaaltje luxe bonbons
Koffie compleet de luxe I

koffie of cappuccino,
2 likeurtjes (Limoncello en Moretta Covalo),
tipje echte slagroom en een schaaltje luxe bonbons

Warme chocolademelk 3%
Slagroom 0
Shot caramel siroop I

Extra shot espresso | 5
Havermelk in plaats van koemelk +0°%°

BIOLOGISCHE THEE

Té de Origen 3
Fairtrade en biologische thee in verschillende smaken

Verse munt of gemberthee 4

Chai tea latte 4%

kaneel of vanille

(BIO)LOGISCH TOCH?
Wij werken zoveel mogelijk met

biologische producten; zo zijn zowel onze
espressobonen als onze thee 100% biologisch!

FRISDRANKEN

Coca Cola 3
regular, zero

Fanta 3
orange, cassis

Sprite Zero 3

Rivella 3%

Royal Bliss 3%
tonic, ginger ale, bitter lemon

Fuze Tea 3%
sparkling lemon, green, mango

Van Nahmen sappen 3%
keuze uit: rabarber, perzik

Appelsap 3B

Verse jus 5

Big Tom Spiced Tomatensap 57

Fristi 3%

Chocomel 3®

Chaudfontaine 25cl 2%
bruis of plat

Marie Stella Maris 75c 7

bruis of plat

KOFFIE MET EEN TIK

Bras koffie 8
koffie met Baileys, slagroom

Irish coffee 8
koffie met Jameson, bruine suiker, slagroom

French coffee 8
koffie met Grand Marnier, slagroom

SI]{panish coffee 8

offie met Licor 43, slagroom

Italian coffee 8
koffie met Amaretto di Saronno, slagroom

Dokkumer koffie 8

koffie met Beerenburg, bruine suiker, slagroom

HEERLIJKE TAARTJES

Onze vitrine biI]’d((le bar is de hele dag gevuld
met de allerlekkerste taartjes en gebakjes.

BORRELS
Jonge borrel, oude borrel, vieux 3
Beerenburg 4%
Jagermeister 4%
WHISKEY
Johnny Walker Red Label 6%
Johnny Walker Black Label 9 %0
Jameson Irish Whiskey 6%
Jack Daniel's Tennessee Whiskey 7
Glenmorangie Single Malt 10 y.o. 10
Highland Park Single Malt 12 y.o. 10
COGNAC
Martell Cognac vs 9
Courvousier Cognac VsSoOP 10

Martell Cognac vsop I

AFZAKKERTJES
Baileys koffie roomlikeur 47
Grand Marnier sinaasappellikeur 750
Licor 43 vanillelikeur 550
Disaronno Originale amandelllikeur 5
Tia Maria koffielikeur 47
Cointreau sinaasappellikeur 6%
Drambuie honing-whiskylikeur 7 %0
Sambuca Molinari 47
Frangelico hazelnootlikeur 47
Limoncello di Filleto citroenlikeur 5%
Averna Amaro zachte kruidenbitter 5%
Grappa di Barbera 8
Jonnie's Revenge botanische genever 8
Thérese's Rumour botanische rum 8
BOTANICAL SPIRITS

Met Botanical Spirits by Jonnie & Thérése hebben we
samen unieke spirits gecreéerd. Een ambachtelijke
gestookte basis, verrijkt met de allermooiste
kruiden en specerijen.



